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Instrukcja obstugi i konserwacji

Wprowadzenie
Spis tresci

Gratulujemy $wietnego wyboru!

Dziekujemy i zapraszamy do przeczytania niniejszej instrukcji, aby méc uzywa¢ maszyny
bezpiecznie i poprawnie

Podczas czytania niniejszej instrukcji bedziesz miat mozliwos¢ zapoznania sie ze swojg howg
maszyng i docenisz jej wszystkie korzysci produkcyjne. Odkryjesz, ze jest bardzo

prosta w obstudze, oraz nauczysz sie, jak tatwo zmienia¢ przetwarzany produkt usprawniajgc
swoj proces produkcji, czynigc go jeszcze bardziej elastycznym. Nauczysz sig rowniez, jak
zastosowana technologia moze wspierac¢ twojg firme. Maszyny produkowane przez POMATI
Group S.r.l. sg w istocie owocem lat doswiadczen w projektowaniu i produkcji maszyn do
przetwarzania czekolady.

Nasze maszyny cechuje wysoka jakos$é, co czyni je wydajnymi, niezawodnymi, tatwymi

w obstudze, o zredukowanej potrzebie serwisowania, cichymi, bezpiecznymi i ergonomicznymi
urzgdzeniami.

Aby utrzymaé maszyny POMATI Group S.r.l. w jak najlepszej kondycji nalezy stosowac sie do
prostych wskazéwek na temat utrzymania, znajdujgcych sie w niniejszej instrukcji. Utrzymanie
maszyny w czystosci i regularne serwisowanie jest koniecznie, aby maszyna dziatata
poprawnie.

Wystgpienie hataséw wskazuje na zaistnienie nieprawidtowosci. Operatorzy pracujacy przy
maszynie na co dzieh sa w stanie je rozpoznac¢ i zlokalizowac ich zrodto.

POMATI Group S.r.l. nie ponosi odpowiedzialnosci za przedwczesne uniewaznienie przypadku
wprowadzania nieautoryzowanych zmian w procesie produkcji, gwarancji sekwencji cyklu,
czasu cyklu, predkosci, przyspieszenia, w przypadku uzywania nie oryginalnych czesci
zamiennych, niewtasciwego uzywania, manipulowania, braku konserwaciji, usunigcia systemow
zabezpieczen oraz ogélnego wprowadzania zmian zaprojektowanych fabrycznie parametrow.

Jesli zajdzie potrzeba pomocy technicznej lub pomocy w uzytkowaniu maszyny, wysoce
wykwalifikowany serwis jest zawsze do Panstwa dyspozycji. Podjecie préb naprawienia
wszelkich usterek na wtasng reke, nie znajgc procedur moze skutkowaé wystgpieniem
zagrozenia oraz wystepowaniem kolejnych usterek i awarii w przysztosci

POMATI Group S.r.l., serwis techniczny zyczy Panstwu ciagtych sukceséw uzywajac naszych
maszyn!

Niniejsza instrukcja obstugi jest dotgczona do urzadzenia, w przypadku sprzedazy urzgdzenia
musi zosta¢ dostarczona nowemu nabywcy.
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Wprowadzenie
Spis tresci

Pomati Group S.r.l. Tel. (+39) 0377 33092
Via A. Moro 14/16, industrial zone Mirandolina Fax. (+39) 0377 34446
www.pomati.it pomati@pomati.it
(All. A DIR. 2006/42/CE)
PRODUCENT
Pomati Group S.r.l.
Firma
Via A. Moro 14/16, industrial zone Mirandolina 26845 LO
Adres Kod pocztowy Prowincja
Codogno Italia
Miasto Kraj

DEKLARUJE IZ MASZYNA

CUBE
Maszyna do topienia  czekolady
Opis Model
000 2012 01'16/04/2012
Numer seryjny Rok kosztus Rewizja

CUBE

Nazwa handlowa

Maszyna nablatowa, zaprojektowana i wyprodukowana do topienia kazdego
rodzaju czekolady
Przeznaczenie

JEST ZGODNA Z WYTYCZNYMI

Dyrektywy 2006/42/CE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 17 maja 2006 r. w. sprawie maszyn , zmieniajacej dyrektywe 95/16/WE.

DYREKTYWY 2004/108/CE PARLAMENTU EUROPEJSKIEGO | RADY z dnia\15 grudnia 2004 r. w sprawie zblizenia ustawodawstw
Panstw cztonkowskich odnoszacych sie do kompatybilnosci elektromagnetyczne;.

DYREKTYWY 2006/95/CE PARLAMENTU EUROPEJSKIEGO | RADY z,dnia 12 grudnia 2006 r. w sprawie harmonizacji ustawodawstw
Panstw cztonkowskich odnoszacych sig do sprzetu elektrycznego przewidzianego do stosowania w okreslonych granicach napiecia.

Odniesienie do zharmonizowanych standardow technicznych:

CEI EN 60335-1; CEI EN 60439-2/Ec; CEI EN 60439-1; CEI_EN 60439-3/A2; CEI EN 60439-2; CEI EN 60204-1; CEI EN 60439-3; UNI
10893; UNI EN ISO 15614-1; UNI EN ISO 14159; UNI"EN 811; UNI EN 953; UNI EN 842; UNI EN ISO 13850; UNI EN ISO 13857;
UNIEN 1S O 13849-1; UNI EN 1037; UNI EN'981; UNI'EN 1088; UNI EN 349; UNI EN 894-2; UNI EN ISO 894-1; UNI EN 12852;
UNI EN 1672-2; UNI EN 1746; UNIEN)ISO(13732-1; UNI EN ISO 13732-3; UNI EN ISO 14122-2; UNI EN ISO 12100;

1 UPOWAZNIA
Gianni Lorenzani
Nazwa
¢/o’G.L. Comunicazione s.r.l.- Via XXIV Maggio, 42 43036 PR
Adres Wojewodztwo
Fidenza Ked "
Miasto, W'OCh
Kraj
DO PRZYGOTOWANIA DOKUMENTACJI
TECHNICZNEJ
Miejsce i data wystawienia Producent
08/05/2012
D.C.: CUBE/000 Projekt: CUBE
projekt: Maszyna:
CUBE Carrello per ricopertura Rok: 2011
G.L. Comunicazione s.r.l. Mod.: CUBE Numer seryjny: 000 Rev.: 00 24/01/2010
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1.1 Weryfikacja, gwarancja i odpowiedzialnos¢

Weryfikacja

Cata maszyna jest wysytana do klienta i przygotowywana do instalacji po przejsciu wszystkich testéw i kontroli okreslonych
przez producenta zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

Gwarancja

Podczas trwania 24 - miesigcznego okresu gwarancji producent Pomati Group S.r.l. zobowigzuje sie zapewnié¢ oryginalne
czesci zamienne, ktére wykazaty wady fabryczne bez dodatkowych optat.

Wadliwe czesci powinny réwniez zosta¢ odestane do Grupy Pomati Sp. z 0. 0. nie ponoszac optat za przesytke. Gwarancja
obejmuje wymiane wszelkich wadliwych czesci.

Wszelkie koszty podrézy, wyzywienia i zakwaterowania, transportu i robocizny zwigzane z wymiang czesci przez
Pomati Group. S.r.l., ktére w catosci obcigzajg Kupujacego. Wszystkie czesci podlegajace zuzyciu nie sg objete gwarancja.

Wszelkie koszty zwigzane z przejazdem, zakwaterowaniem i wyzywieniem, dojazdem i czasem pracy zwigzanym z
wymiang wszelkich czesci wymienianych przez serwisantéw Grupy Pomati Sp. z 0. 0. w catosci ponosi kupujgcy.
Gwarancja nie obejmuje wymiany czesci narazonych na zuzycie w trakcie pracy maszyny.

Jesli chodzi o handel czesciami obowigzuje gwarancja sprzedajgcego.

Za wszelkie straty, uszkodzenia lub straty poniesione przez klienta nie przewiduje sie zados¢ uczynienia.

Montaz czesci, ktére nie sg zgodne z wytycznymi Grupy Pomati Sp. z o. o. (odkupionych) bgdz nie dostarczonych przez
Grupe Pomati Sp. z 0. o.(nawet jesli wyprodukowanych przez firme Pomati) oraz wszelkie naduzycia maszyny
uniewazniajg gwarancje.

Odpowiedzialnos¢

Grupa Pomati Sp. z 0.0. nie ponosi odpowiedzialnosci za anomalie w dzialaniu maszyny, a takze ogoélne usterki
spowodowane nieuprawnionym uzywaniem badz zmianami i ingerencjami oséb trzecich, nie uprawnionych do ich
wprowadzania przez Grupe Pomati Sp. z o.o.

1.2 Warunki srodowiskowe

Warunki srodowiskowe pracy maszyny muszg spetnia¢ ponizsze wytyczne:

Temperatura 15°C+ +30°C (59°F + 86°F)
Wilgotnos¢ 10% + 90% (bez kondensacji)

/ ! \ URZADZENIE MUSI ZOSTAC USTAWIONA W MIEJSCU OSLONIETYM OD DESZCZU.

Warunki srodowiskowe roznigce sie od wyzej wymienionych mogg przyczyni¢ sie do wystgpienia powaznych
uszkodzen urzadzen, a w szczegdlnosci uszkodzen uktadéw elektrycznych.

{ ! USTAWIENIE URZADZENIA W WARUNKACH INNYCH NIZ OPISANE W NINIEJSZYM
DOKUMENCIE POWODUJE UNIEWAZNIENIE GWARANCJI.

W trakcie magazynowania maszyny dopuszczalne sg zmiany temperatur w zakresie od +10(50°F) do +60°C (140°F),
z zachowaniem wszelkich pozostatych srodkéw bezpieczenstwa.

{ ) UZYWANIE URZADZENIA W OBECNOSCI SUBSTANCJI LATWOPALNYCH LUB W SRODOWISKU
- NIEBEZPIECZNYM JEST SUROWO ZABRONIONE.

Strona 6/56- 1



Rozdziat 1

wprowadzenie

1.3 Whnioskowanie interwencji - pomoc techniczna

Whioski o pomoc techniczng nalezy sktadaé¢ do Biura Obstugi Klienta za pomoca faksu bgdz drogg mailowg na
jeden z ponizszych adreséw:

Pomati Group S.r.l.

Obstuga klienta

Telefax +39.0377.330.92
Email: pomati@pomati.it

w tresci nalezy zawrzec:
1. typ maszyny, numer seryjny, date montazu;
2. zauwazone wady
3. sprzedawce, u ktérego maszyna zostata zakupiona
4. dokument fiskalny potwierdzajgcy date zakupu.

1.4 Jak zamawiac¢ czesci zamienne

Whioski o czesci zamienne nalezy sklada¢ do Biura Obstugi Klienta za pomocg faksu bgadz drogg mailowg na
jeden z ponizszych adreséw:

Pomati Group S.r.l.
Obstuga klienta

Telefax +39.0377.330.92
Email: pomati@pomati.it
podajac:

1. Model maszyny;

2. Numer seryjny;

3. Kod zamawianej czesci zamiennej;
4. Wymagana ilos¢;

5. Sposéb wysyiki.

1.5 Oznakowanie

Wszystkie dane identyfikacyjne maszyny sg wygrawerowane na jej tabliczce znamionowej. Oznaczenia te powinny
zawsze znalez¢ sie na wszelkich wnioskach i dokumentach wymienianych miedzy dostawcg a kupujgcym tj. na

zamowieniach czesci zamiennych lub wnioskach o pomoc techniczna.

Tabliczka znamionowa jest
umieszczana na urzgdzeniu. Modello

/ '.A USUWANIE BADZ ZMIENIANIE S
DANYCH NA TABLICZCE / Kw

JEST SUROWOZABRONIONE.
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2.1 0Ogodblne uwagi dotyczace bezpieczenstwa

N — , ,
Z'\ PONIZSZE ZASADY NALEZY UWAZNIE PRZECZYTAC, ABY STALY SIE ISTOTNA CZESCIA CODZIENNE

PRAKTYKI UZYTKOWANIA | KONSERWACJI MASZYNY, CO POZWOLI UNIKNAC WYPADKOW Z UDZIALE
OSOB I/ILUB USZKODZEN RZECZY.

N =~

No o

8.

9.

10.
11.
12.

13.
14.

15.
16.
17.
18.

19

Pierwsze uruchomienie maszyny nalezy przeprowadzi¢ po catkowitym zrozumieniu zasad jej dziatania.

Jesli nawet po dokltadnym przeczytaniu tej instrukcji wystapia jakiekolwiek watpliwosci nalezy zgtosic sie

do obstugi klienta Grupy Pomati Sp. z 0. o.

Upewnij sie, ze caty personel korzystajacy zurzadzenia zostat poinformowany o wszystkich instrukc

bezpieczenstwa.

Przed rozpoczeciem pracy z maszyng jej operator powinien sprawdzi¢, czy nie ma zadnych widocznych

uszkodzen systeméw bezpieczehstwa i catej maszyny. Jesli takie wystepujg nalezy natychmiast poinformowac o

tym Grupe Pomati Sp. z o.0. lub najblizszy punkt obstugi klienta.

Prawidtowe dziatanie wszystkich przetgcznikow i systemdéw bezpieczenstwa nalezy sprawdzac codziennie.

Nie nalezy usuwac bgdz wytgcza¢ zadnych z systemow bezpieczenstwa.

Podczas wykonywania napraw, konserwacji lub regulacji ustawien moze wystgpi¢ koniecznos$¢ pominiecia

niektérych systemow bezpieczenstwa. Takie czynnosci powinny by¢ wykonywane jedynie przez autoryzowany

serwis.

Jesli nastgpi uszkodzenie ktérejkolwiek z tabliczek znamionowych, wymiana ich na nowe jest niezbedna i

konieczna.

Operator musi zna¢ potozenie i dziatanie przyciskow START i STOP.

Uszkodzone czesci powinny by¢ wymienione na oryginalne, zagwarantowane przez producenta.

Nigdy nie wykonuj czynnosci, ktére mogg by¢ ryzykowne!

Wszelkie prace na czesciach elektrycznych powinny byé wykonywane przez wykwalifikowany personel i jedynie

po odtgczeniu gtdwnego zrodta zasilania maszyny.

Nie dopuszczaj do splgtania kabli i przewoddow.

Zabronione jest noszenie bizuterii, akcesoridw lub ubran z elementami, ktére mogtyby zosta¢ wciagniete przez

czesci ruchome maszyny,

Obszar wokot maszyny nalezy zawsze utrzymywaé w porzadku, bez jakichkolwiek przeszkdd.

Nalezy zawsze mie¢ ubrane rekawiczki i czepki ochronne.

Konieczne jest zapoznanie i stosowanie sie do wszelkich oznaczen ostrzegawczych umieszczonych na maszynie.

Wprowadz zasady bezpieczenstwa i upewnij sie, ze Twoi pracownicy je przestrzegajg. Jesli wystgpig

jakiekolwiek watpliwosci, nalezy przeczytac¢ niniejszg instrukcje ponownie, przed przystgpieniem do pracy.

. Maszyna ma by¢ uzywania wytgcznie w celach, do ktérych zostata zaprojektowana i wykonana przez Grupe
Pomati Sp z. o.o.

!A NIE UZYWAC MASZYNY W CELACH NIE WYMIENIONYCH W INSTRUKCJLI.

NIE PRZETWABZAC PRQDUKT()W INNYCH NIZ WYMIENIONE W INSTRUKCJI.
NIE USTAWIAC WARTOSCI PREDKOSCI NA WYZSZA NIZ OPISANA W TEJ INSTRUKCJLI.

Uzywanie maszyny niezgodne z przeznaczeniem grozi wystgpieniem niebezpieczenstwa dla persnelu i uszkodzenia

maszyny.

W przypadku wystgpienia jakichkolwiek probleméw z dziataniem maszyny w trakcie trwania gwaranciji, nie

wymienionych w ponizszej instrukcji prosimy o kontakt z Biurem Obstugi Klienta, abysmy mogli rozwigza¢ problem jak

najszybciej.
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Rozdziat 2

2.2 Definicja wzgledow bezpieczenstwa

W niniejszej instrukcji bedg uzywane nastepujgce terminy odnoszace sie do bezpieczenstwa:

Strefa niebezpieczna kazda strefa wewnatrz i/lub w poblizu maszyny w ktérej obecnos¢ cztowieka naraza go na
ryzyko i utrate zdrowia.

Osoba narazona Ktokolwiek, kto znajdzie sie catkowicie lub czesciowo, w strefie niebezpiecznej.

Operator osoba odpowiedzialna za instalacje, uzywanie, dostosowanie, serwisowanie, czyszczenie,

naprawy oraz przewozenie czesci maszyny, oraz wszelkie inne czynnosci zwigzane z
pracg maszyny.

Elementy bezpieczeiistwa  Elementy specjalnie zaprojektowane przez producenta i dostepne w
sprzedazy osobno, aby petni¢ funkcje ochrony bezpieczenstwa. Awaria tych elementow
wptywa niekorzystnie na bezpieczehstwo osdb narazonych.

2.3 Wilasciwe uzytkowanie urzadzenia

Maszyna do laboratoriéw cukierniczych, lodow i HORECA, zaprojektowana i zbudowana do topienia kazdego
rodzaju czekolady.

{ ! URZADZENIE NIE MOZE BYC WYKORZYSTYWANE DO INNYCH PRODUKTOW BEZ WYRAZNEGO
POZWOLENIA GRUPY POMATI Sp. z 0.0., SPOLKA TA NIE MOZE BYC POCIAGNIETA DO
ODPOWIEDZIALNOSCI W RAZIE WYSTAPIENIA JAKICHKOLWIEK USZKODZEN

2.4 Cechy techniczne urzadzenia

Pojemnos$c¢ zbiornika: kg 5

Podgrzewany zbiornik z termostatem

Zbiornik z podwojnym obiegiem grzewczym i sruba Archimedesa

Programowane witgczanie i wytaczanie

Bieg wsteczny do roztadunku czekolady

Precyzyjne termostaty kontrolujace temperature

100/240V - Hz 50/60 - KW 0,40 Jednofazowy
Wymiary: mm 290 x 413 x h 348

1.
2
3
4
5. Zdejmowana sruba Archimedesa do czyszczenia i wymiany czekolady
6
7
8
9

© POMATI Group S.r.l.
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2.5 Opis ogoélny i opis jednostek maszyny

Maszyna CUBE do czekolady powstata z myslg o prostej i intuicyjnej obstudze przez operatora, jest niezwykle

funkcjonalna do kazdego rodzaju produkcji, odpowiednia do napetniania kubkow i rozkéw czekoladg, do réznorodnych

lodéw, goracej czekolady, shotéw czekoladowych i gianduja (czekolada z miekkim nadzieniem z orzechéw laskowych).

Seria CUBE skfada sie z szeregu czesci, ktére wspoétdziatajg ze sobg, dzieki czemu funkcjonalnosé jest zawsze wydajna.

Urzadzenie sktada sie z nastepujgcych czesci:

1. Wylewka

2. Pedat nozny do sterowania dozowaniem

3. Przefgcznik

4, Korek spustowy

5. Przewdd zasilajacy

6. Bezpieczniki

7. Blat roboczy (w przypadku korzystania z urzadzenia nablatowego)
7a Blat roboczy (w przypadku korzystania z urzadzenia nablatowego)
8. Falownik

9. Wentylator chfodzacy

10. Zbiornik produktu

11 Rura pofaczenia silnika z Srubg archimedesa

12 Mieszadfo

13. Panel sterowania

14, Mikroprzefacznik bezpieczenstwa

15. Silnik

16. Wymiennik ciepfa

17. Sruba archimedesa

18. Mata grzewcza zbiornika

19. Gniazdo podfaczenia pedatu noznego
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2.6 Stanowisko operatora

Seria CUBE moze by¢ zainstalowana wewnatrz szafki
(odpowiednio wczesniej zaaranzowanej) lub na blacie.

Seria CUBE wymaga jednego operatora, ktory o 0
powinien sta¢ przed maszyna.

Operator moze kontrolowac przeptyw czekolady za
pomocg pedatu noznego podtgczonego do maszyny.

© POMATI Group S.r.l.
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2.7 Urzadzenia z

Rozdziat 2

Maszyny serii CUBE sg wyposazone w urzgdzenie
zabezpieczajgce mieszadto.

Gdy blat roboczy jest zdjety wtgcza sie
zabezpieczenie zatrzymujgce silnik mieszadta.

2.8 Akcesoria do maszyn

Maszyna do topienia czekolady CUBE jest dostarczana z nastepujacymi akcesoriami:

1. Przettumaczona instrukcja obstugi i konserwacji
2. Przewdd zasilajacy

3. Pokrywa zbiornika

4. Pedat nozny do sterowania dozowaniem

© POMATI Group S.r.l.
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2.9 Hatas

© POMATI Group S.r.l.

Maszyna zostata zaprojektowana tak, aby zminimalizowac¢ hatas u jego zrédta.

Pomiary wykonane w miejscu pracy operatora na podobnej maszynie daty nastepujace wartosci:

RAPORTY Z TESTOW ORAZ CERTYFIKATY SA PRZECHOWYWANE W FIRMIE POMATI Sp. z 0.0. | MOGA
JESLI ZAJDZIE TAKA POTRZEBA ZOSTAC UDOSTEPNIONE ODPOWIEDNIM JEDNOSTKOM KONTROLNYM.

Pomiary poziomu cisnienia akustycznego sg na poziomie zgodnym z dopuszczalnym przez startard EN 1SO 3744.
Zgodnie z wytycznymi maszyna zostata umieszczona tak, ze jej Srodek pokrywat sie ze srodkiem fikcyjnego
rownolegtoscianu, gdzie jej dluzszy bok skierowany byt wzdtuz osi x a tyt skierowany do srodkowego punktu 1 (patrz
figura).

Obserwacije:

Podczas badania maszyna zostata ustawiona nastepnie odczekano odpowiednig ilo§¢ czasu na jej nagrzanie aby
osiggneta odpowiednig temperature pracy.

Narzedzia, ktérych uzyto do wykonania pomiaréw to:

e < Zintegrowany decybelomierz Briel & Kjaer model 2221 klasa 1, zgodny z wytycznymi IEC 651 i IEC 804.
e+ Miernik poziomu hatasu 4230 klasa 1 zgodny z wytycznymi IEC942

Jesli maszyna ustawiona jest w pomieszczeniu gdzie odbija sie echo lub dziatajg w nim inne maszyny i poziom hatasu
przekracza 85 dB(A) takie warunki uwaza sie za niebezpieczne. W takim przypadku pracodawca zobowigzany jest
zapewni¢ pracownikom srodki ochrony wiasnej (nauszniki, zatyczki do uszu).

Strona 14/56-2



Rozdziat 2

2.10 Wibracje

Okreslenie poziomu wibracji generowanych przez maszyne

Intensywnos¢ wibracji generowanych przez maszyne powinna zostac¢ ustalona dla kazdej konfiguracji pracy, biorgc pod
uwage "Ekiwalent przyspieszenia wazonego czestotliwoscig" A m/s2. Przyspieszenie, ktére najczesciej wyrazone jest

(*) w ukfadzie jednostek S.I. (metry na sekunde do kwadratu m/s2), powinno zostaé obliczone dla kazdego z uchwytéw
wzdtuz standardowych kierunkéw X, Y i Z, przy uzyciu czestotliwosci wazonej, wartos¢ ktérej (WH) standardowo okresla
maksymalne mozliwg odczuwalng przez dotyk czestotliwos¢ wibracji, Wartosci te wahajg sie pomiedzy 5,6 a 1400 Hz.

Tak duza réznica jest jednak ograniczona pasmami oktaw czestotliwosci nominalnych 8 i 100 Hz (wigcznie) bgdz

pasmami tercjowymi o czestotliwosciach nominalnych pomiedzy 6.3 Hz a 1250 Hz (wtgcznie).

Wspélczynniki wagowe: ISO 5349-1 Zatgcznik A

(*) Czesto uzywana jest réwniez logarytmiczna skala decybelowa (dB ref. -6
m/sZ)'

Rezultaty z trzech osi muszg by¢ podsumowane sektorowo aby uzyskac catkowitg wartos¢ wazonego przyspieszenia:

Trzy u standaryzowane kierunki odwotujg sie do zbioru koordynatéw biodynamicznych, ktoérej Zzrodiem jest koniec trzeciej
kosci srodrecza. Os Z, okreslona przez 0o$ wzdiuzng kosci, 0$ X krzyzuje sie ze srodkiem dioni a 0$ Y jest prostopadta do
dwaéch poprzednich.

Badania w laboratorium Grupy Pomati Sp. z 0.0. zostaty przeprowadzone zgodnie z UNI EN ISO 5349-1:2004, na tejze
podstawie zostaty réwniez mierzone wszelkie wartosci i wyniki.

RAPORTY Z TESTOW ORAZ CERTYFIKATY SA PRZECHOWYWANE W FIRMIE POMATI Sp. z 0.0. | MOGA
JESLI ZAJDZIE TAKA POTRZEBA ZOSTAC UDOSTEPNIONE ODPOWIEDNIM JEDNOSTKOM KONTROLNYM.
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2.11 Rozbiorka i utylizacja

Producent przewiduje ze zaktadany czas uzytkowania wynosi 45000 godzin pracy w normalnych warunkach.

Kiedy zakonhczy sie wtasciwy czas uzytkowania, firma uzytkujgca maszyne jest zobowigzana zutylizowa¢ jg zgodnie z
obowigzujgcymi regulacjami, zaczynajgc od opréznienia wszystkich ptynéw smarowych i czyszczenia wszystkich czesci,
po czym roztozeniu maszyny na czesci sktadowe.

Konieczne jest rozroznienie materiatdw w porozumieniu z regulacjami przedstawionymi w przepisach kraju w ktérym
maszyna zostanie zutylizowana. Maszyna nie zawiera Zzadnych materiatéw niebezpiecznych wymagajgcych utylizacji w
sposéb szczegdlny.

z !ANALEZY ZUTYLIZOWAC MASZYNE W SPOSOB ZGODNY Z REGULACJAMI PRAWNYMI
DANEGO KRAJU. WSZELKIE MATERIALY ZANIECZYSZCZAJACE TAKIE JAK OLEJE |
ROZPUSZCZALNIKI POWINNY BYC PRZECHOWYWANE W METALOWYCH POJEMNIKACH| HEEE

2.12 Europejska dyrektywa zgodnosci - ROHS/RAEE

DYREKTYWA 2011/65/EU (RoHS) unijna dyrektywa Restriction of Hazardous Substances (2002/95/EC), z 8 stycznia
2011 roku, o ilosci substancji niebezpiecznych przenikajagcych do s$Srodowiska z odpadow elektrycznych i
elektronicznych.

DYREKTYWA 2002/96/CE (dyrektywa WEEE) Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27 stycznia 2003 r. w
sprawie zuzytego sprzetu elektrotechnicznego i elektronicznego. W nawigzaniu do powyzszych dyrektyw w
szczegollnosci do zatgcznikow "IA i "IB" dyrektywy 2002/96/CE Grupa POMATI Sp. z o.0. deklaruje iz w stosunku
do ich produktow

DYREKTYWA 2011/65/EU NIE MA ZASTOSOWANIA

Substancje niebezpieczne, o ktérych mowa w Punkcie 4(1) oraz ich dopuszczalne wagowo wartosci w materiatach

jednorodnych:

Otow (0,1 %) Rte¢ (0,1 %)
Kadm (0,01 %) Chrom szesciowartosciowy (0,1 %)
Polibromowy difenyl (PBB) (0,1 %) Polibromowy eter fenylowy (PBDE) (0,1 %)

Surowce uzyte przez Grupe POMATI Sp. z 0.0. do tworzenia maszyny nie przekraczajg wyznaczonych limitéw.
Wszelkie pokrycia powierzchniowe a takze materiaty plastykowe znajdujgce sie w produktach Grupy POMATI Sp. z o.0.
nie zawierajg substancji zabronionych wymieniowych w dyrektywie 2002/95/CE.

DEKLARACJA PRODUCENTA - REACH

DYREKTYWA 2006/121/EC (REACH) rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) regulujace kwestie
stosowania chemikalidéw, poprzez ich rejestracje i ocene oraz, w niektérych przypadkach, udzielanie zezwolen i
wprowadzanie ograniczen obrotu.

Grupa POMATI Sp. z 0.0. oswiadcza, ze zgodnie z wyzej wymienionymi dyrektywani wszelkie produkty ktére wprowadza na rynek
zostaty zarejestrowane dnia 1 grudnia 2008r.

Produkty Grupy Pomati Sp. z 0.0. pierwotnie nie zawierajg zadnych SVHCéw (substancji stanowigcych bardzo duze

zagrozenie). Ich wspoétczynnik nie przekracza 0,1%.
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Rozdziat 3

3.1 Transport paczek

Paczke przenosi¢ za pomocg wozka widtowego dopasowujgc widty do
odpowiednich otworéw w paletach. Uzywacé tylko wézkéw o odpowiedniej
nosnosci

(<150 kg / <300 kg). Po dostarczeniu maszyny nalezy sprawdzi¢, czy w
transporcie nie powstaty zadne szkody,

3.2 Podnoszenie

Po dostarczeniu paczki w poblize miejsca, w ktérym urzadzenie zostanie zainstalowane, nalezy przecig¢ tasmy (A) i wyjac

karton (B), popychajac go do gory.
Przecia¢ tasme mocujaca urzadzenie do palety (C), zebra¢ dokumenty i zatgczniki umieszczone na urzadzeniu (D).

% of

{'_ NALEZY ZWROCIC SZCZEGOLNA UWAGE PODCZAS

ZDEJMOWANIA PASKOW: MOGA ONE PRZYPADKOWO
UDERZYC OPERATORA PODCZAS CIECIA. ﬂ
(b}
! TYLKO JEDNA OSOBA JEST WYMAGANA DO TRANSPORTU &

| SERWISOWANIA URZADZENIA

Jesli wystgpi koniecznos¢ magazynowania maszyny w okresie nie uzywania jej, nalezy robi¢ to wewnatrz, ostaniajgc
przez czynnikami atmosferycznymi, w miejscu wolnym od chemikaliéw.

Przed zmagazynowaniem nalezy odtgczy¢ maszyne od prgdu i porzgdnie wymy¢. Maszyna musi byé magazynowana w
temperaturze kontrolowanej (od +10°C do +60°C) / (od 50°F do 140°F).

Strona 17/56- 3
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CHOCOLATE TECHNOLOGY

© POMATI Group S.r.l.

3.3 Zasilanie

Maszyna CUBE do czekolady musi by¢ zasilana napieciem odpowiadajgcym wartosci wskazanej na tabliczce znamionowej

CE. Urzadzenie nalezy podtgczaé wytacznie do linii ze sprawnym przewodem uziemiajgcym. W razie watpliwosci nie

nalezy podtacza¢ urzadzenia.

UZYWANIE ZBYT DLUGICH PRZEDLUZACZY LUB PRADOWYCH GENERATOROW
MOZE SPOWODOWAC NASTEPUJACE PROBLEMY:

1. WOLNY ROZRUCH SILNIKA Z ZABEZPIECZENIEM PRZECIAZENIOWYM;
2. PRZEGRZANIE SILNIKA ZE SPADKIEM MOCY;
3. AWARIA WELACZNIKA-WYLACZNIKA;

3.4 Instalacja i uruchomienie
(maszyna nablatowa)

Po zainstalowaniu maszyny do oblewania i za kazdym razem, gdy maszyna wymaga ponownego uruchomienia po
okresie bezczynnosci, wymagane jest pierwsze uruchomienie:

<D <o
W

Zaleca sie 2-godzinne nagrzewanie wstepne przy kazdym
uruchomieniu, aby zoptymalizowa¢ dzialanie maszyny.

1. Umies¢ rure technologiczng w odpowiednim gniezdzie i przykre¢ nakretke pierscienia mocujgcego (A).
2. Wioz wtyczke (B) do ztgcza (C) umieszczonego z tytu urzadzenia i wiacz gtéwny przetgcznik "0-1" (D).
3. Zamontuj blat roboczy na zbiorniku, upewniajac sie, ze bolec (E) jest catkowicie wsuniety w otwor (F).
4. Podtacz przewaod zasilajacy do odpowiedniego gniazdka.

PRAWIDLOWO PODLACZONY. JESLI NIE JEST ON PODLACZONY LUB ZOSTAL
PODLACZONY NIEPRAWIDLOWO, URZADZENIE NIE BEDZIE DZIALAC.

POMATI GROUP NIE PONOSI ODPOWIEDZIALNOSCI ZA USZKODZENIA PRZETWORZONEJ CZEKOLADY ANI

ZA NIEWLASCIWE UZYTKOWANIE URZADZENIA.
W PRZYPADKU JAKICHKOLWIEK WATPLIWOSCI, PRZED PODJECIEM DZIALAN NALEZY

ZAPOZNAC SIE Z NINIEJSZA INSTRUKCJA.
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Rozdziat 4

3.4Montaz i uruchomienie

(maszyna podblatowa)

Po zainstalowaniu maszyny do oblewania i za kazdym razem, gdy maszyna wymaga ponownego uruchomienia po
okresie bezczynnosci, wymagane jest pierwsze uruchomienie:

D

1. Wi6z wtyczke (A) do ztacza (B) umieszczonego z tytu urzadzenia i wigcz gtéwny przetacznik "0-1" (C).
2. Umies¢ urzadzenie (D) wewnatrz obudowy, sprawdzajac potozenie otwordw uprzednio wywierconych blacie.

ABY PRAWIDLOWO ZAINSTALOWAC URZADZENIE W SZAFCE,
NALEZY WCZESNIEJ WYWIERCIC OTWORY W BLACIE, JAK
POKAZANO NA RYSUNKU.

MIEJSCE, W KTORYM UMIESZCZONA JEST MASZYNA,
POWINNO POZOSTAC OTWARTE, A WOKOL NIEJ NALEZY
POZOSTAWIC CO NAJMNIEJ 6 CM WOLNEJ PRZESTRZENI, ABY
UMOZLIWIC SWOBODNA CYRKULACJE POWIETRZA.

3. Umies¢ rure w odpowiednim gniezdzie (E) i
przykrec ja.

4. Zamontuj blat roboczy (F) na zbiorniku.

5. Upewnij sie, ze bolec zabezpieczajacy (G) jest

catkowicie wtozony do otworu
wywierconego wczesniej w blacie (H). F G

Zaleca sie 2-godzinne nagrzewanie wstepne

UPEWNLJ SIE, ZE PEDAL NOZNY_ DO STEROWANIA DOZOWANIEM JEST . ,
PRAWIDLOWO PoptAczokazd§imeruchomieniczaby eopbymalizowac

PODLACZONY NIEPRAWIDI’.&% %MWZIE DZIALAC.

POMATI GROUP NIE PONOSI ODPOWIEDZIALNOSCI ZA USZKODZENIA PRZETWORZONEJ CZEKOLADY ANI
ZA NIEWLASCIWE UZYTKOWANIE MASZYNY. W PRZYPADKU JAKICHKOLWIEK WATPLIWOSCI, PRZED
PODJECIEM JAKICHKOLWIEK DZIALAN NALEZY ZAPOZNAC SIE Z NINIEJSZA INSTRUKCJA

© POMATI Group S.r.l.
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4.1 Elementy sterujace

Funkcje panelu sterowania opisano ponizej:

7
. 5
\ )
2 \
1 w CUBE
3 yd /
4
1. MENU Wejscie do menu programowania i rozpoczecie procesu cyklu roboczego poprzez

wprowadzenie lub modyfikacje wstepnie ustawionych parametréw. Parametry
mogg by¢é zmieniane wylgcznie przez przeszkolony personel.

2. Przycisk strzatki w dét

Do przewijania stron w dét, programowania lub po wejsciu do receptur do zmiany
ich parametrow.
Dane te sg wyswietlane na wyswietlaczu cyfrowym.

3. Przycisk strzatki w gére

Do przewijania stron w gore, programowania lub po wejsciu do receptur do zmiany
ich parametrow.
Dane te sg wyswietlane na wyswietlaczu cyfrowym.

4. ENTER Przycisk potwierdzenia. Stuzy do wprowadzania i wyswietlania parametrow
zawartych na stronach programowania lub do potwierdzania wprowadzonych
danych.

5. Mieszadfo

Wigcza lub wytacza funkcje silnika i mieszadta wewnatrz zbiornika. Jego dziatanie
nie jest natychmiastowe, poniewaz jest ono wigczane dopiero po osiggnieciu
ustawionej temperatury grzania. Po zakonczeniu 2-godzinnego nagrzewania
wstepnego ustawionego w programie, urzgdzenie zabezpieczajgce blokuje jego
dziatanie, jesli blat roboczy nie zostat prawidtowo zmontowany.

6. Sruba Archimedesa

Strona 20/56- 4

Przycisk wigczany pod koniec produkcji. Umozliwia cofniecie czekolady z rury do
zbiornika. Przytrzymanie wcisnietego przycisku stuzy réwniez do odwrdcenia
kierunku obrotéw sruby archimedesa.



Rozdziat 4

OPERATOR DZIALA BEZPOSREDNIO NA URZADZENIU | NA WYSWIETLACZU CYFROWYM . Z TEGO
POWODU KAZDA CZYNNOSC MUSI BYC WYKONYWANA Z NAJWYZSZA UWAGA.

WSZELKIE ZMIANY WYKONANE W PARAMETRACH PRZETWARZANIA ZOSTANA AUTOMATYCZNIE
ZAPISANE, JEZELI NIE ZOSTANA POTWIERDZONE W CIAGU 60 SEKUND PRZEZ NACISNIECIE
KLAWISZA ENTER.
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CUBE

4.2 Fazy przetwarzania

421 Ustawienie temperatury grzania zbiornika

Nacisnij przycisk Enter, aby zmieni¢ temperature topnienia czekolady

w zbiorniku.

Parametry (A) zaczng migaé¢ na wyswietlaczu.

Temperature topnienia mozna zmienia¢ za pomoca strzatek w gore i
w doét; temperatura wewnatrz zbiornika jest zwiekszana za
pomocastrzatki w gére (B), a zmniejszana za pomocg strzatki w dét

©.

Nowe ustawione dane zostang potwierdzone przez dwukrotne
nacisniecie przycisku "enter".

© POMATI Group S.r.l.
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4.2.2 Ustawienie temperatury grzania sruby Archimedesa

Nacisnij dwukrotnie przycisk "enter", aby zmienic¢ temperature
grzania $ruby archimedesa. l

Parametry (A) zaczng miga¢ na wyswietlaczu. @

Mozliwe jest zmienianie temperatury czekolady wewnatrz Sruby

Archimedesa za pomoca klawiszy strzatlek w gére i w dot; %
\NuU tEN

temperatura wewnatrz zbiornika jest zwiekszana za pomoca

klawisza strzatki w gére (B), a zmniejszana za pomocg klawisza
strzatki w dot (C).

Nowe dane zostang potwierdzone przez nacisnigcie klawisza ,enter”. I

© POMATI Group S.r.l.
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4.2.3 Czynnosci przetwarzania

Po zakonczeniu czynnosci pierwszego uruchomienia i ustawieniu odpowiedniej temperatury podgrzewania, czekolada

moze zosta¢ wlozona do urzgdzenia. Jesli jest ona stata, nalezy poczekaé na jej catkowite stopienie.

© POMATI Group S.r.l.

A
> URUCHOMIC MIESZADLO, NACISKAJAC PRZYCISK (A)

z ', PRZED URUCHOMIENIEM MIESZADLA KONIECZNE JEST, ABY ROZTOPIONA MASA CZEKOLADOWA

OSIAGNELA WEASCIWA TEMPERATURE OGRZEWANIA.

Z'_ JESLI WLOZONO CZEKOLADE, KTORA OSIAGNELA JUZ ODPOWIEDNIA TEMPERATURE, A

URZADZENIE ZOSTALO WLASNIE URUCHOMIONE, MOZNA POMINAC WSTEPNE PODGRZEWANIE,
ZMIENIAJAC KONFIGURACJE ZA POMOCA PARAMETROW OGOLNYCH.

| POCZEKAC, AZ CZEKOLADA WYPLYNIE Z RURY. JESLI TAK
SIE NIE STANIE, NALEZY ZATRZYMAC MIESZADLO |
SPRAWDZIC TEMPERATURE PODGRZEWANIA CZEKOLADY

4.2.4 Koniec zatrzymania przetwarzania

Po zakonczeniu przetwarzania nalezy zatrzymac mieszadto, naciskajgc przycisk (A).

ZALECA SIE UTRZYMYWANIE ROZPUSZCZONEJ CZEKOLADY W ODPOWIEDNIEJ TEMPERATURZE.
W TYM CELU NIE NALEZY ODLACZAC ZASILANIA.
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4.2.5 Roztadunek maszyny

PRZED OPROZNIENIEM MASZYNY NALEZY ZAOPATRZYC SIE W ODPOWIEDNI POJEMNIK
DO ZEBRANIA POZOSTALEJ CZEKOLADY

Uruchomi¢ mieszadto i zebra¢ czekolade

wyptywajacy z rurki do pojemnika uprzednio

umieszczonego pod nig (B).

Gdy zbiornik jest pusty, zatrzymaj mieszadto, naciskajgc przycisk (A);

dioda LED zgasnie.

P

=0

Umiesci¢ odpowiedni pojemnik do zbierania czekolady (C) pod rurg wylotowa w dolnej czesci z tytu urzadzenia;
zdjac¢ zaslepke (D) z rury wylotowej, aby zebra¢ czekolade (E) pozostatag wewnatrz rury i sruby Archimedesa.

Rozpocznij odwracanie obrotéw sruby Archimedesa, przytrzymujac
przycisk (F), az cata czekolada znajdujgca sie w urzadzeniu zostanie
usunieta.

Zwolnij przycisk i ponownie zamontuj zaslepke przewodu wylotowego.

{ ! PODCZAS PRACY Z BIALA CZEKOLADA KONIECZNE JEST DOKLADNE WYCZYSZCZENIE

NIEKTORYCH CZESCI URZADZENIA. ] ]
W CELU KONSERWACJI | CZYSZCZENIA TYCH CZESCI NALEZY ZAPOZNAC SIE Z INSTRUKCJAMI

ZAWARTYMI W NINIEJSZYM ROZDZIALE.
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4.3 Menu programoéw urzadzenia

Wewnatrz panelu sterowania znajduje sie menu programowania, za pomoca ktérego mozna zmieniac i

dostosowywac niektore parametry urzgdzenia. Wykonaj nastepujace czynnosci:

MENU

Nacisnij przycisk "MENU", aby uzyska¢ dostep do indeksu parametréw.

U
Za pomoca przyciskow "STRZALKA W GORE" (A) i "STRZALKA W \.

DOL" (B) ustaw kursor na wybranym parametrze, ktéry ma zostaé

zmodyfikowany

Nacisnij przycisk "ENTER", aby potwierdzié. N\

Ustaw kursor na wybranym parametrze, ktéry ma zosta¢ zmodyfikowany, za pomocg strzatek;
naciénij przycisk "ENTER", aby wejsc.
Zmieh parametr za pomoca strzatek i nacisnij przycisk "ENTER", aby potwierdzic.

Nacisnij przycisk "MENU", aby wyj$¢ z menu programowania.

© POMATI Group S.r.l.
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4.3.1 Konfiguracja parametréw ogéinych

Kontrast wyswietlacza LCD:

Dostosowanie jasnosci wyswietlacza do oswietlenia laboratorium.

Zmiana kolorystyki na wyswietlaczu LCD:
Aby zmieni¢ kolor wyswietlacza. Ustawienie ,OFF”;

wyswietlacz jest niebieski z biatymi cyframi.
Ustawienie "ON” wy$wietlacz jest biaty z niebieskimi cyframi

Jezyk:

Aby wybrac jezyk zgodnie z krajem, w ktérym urzgdzenie jest uzywane.

Wylaczenie nagrzewania wstepnego:
Wigczanie lub wylgczanie 2-godzinnego programu nagrzewania
wstepnego, ktory jest aktywny przy kazdym witgczeniu urzgdzenia. W

trybie ,OFF” podgrzewanie wstepne jest witgczone; w trybie ,ON”
podgrzewanie wstepne jest wytgczone.

Ogrzewanie zbiornika:
Wigczanie lub wytgczanie funkcji podgrzewania zbiornika w trybie
automatycznym po kazdym wigczeniu maszyny. W trybie ,OFF”

ogrzewanie zbiornika jest wytgczone; w trybie ,ON” ogrzewanie
zbiornika jest wigczone.

Ogrzewanie $ruby Archimedesa:
W trybie "OFF" ogrzewanie $ruby Archimedesa jest wytagczone;

w trybie "ON" ogrzewanie Sruby Archimedesa jest wigczone.

Rozdziat 4

MENU

CFG GEN STAN
CLOCK

PASSWORD
INFO SOFTW.

CFG GEN
STAN: KONTRAST
LCD: REVERSE
LCD: JEZYK:
DEACT PREHEAT:
HEAT TANK:
HEAT SCREW:

CFG GEN
STAN: KONTRAST
LCD: REVERSE
LCD: JEZYK:
DEACT PREHEAT:
HEAT TANK:
HEAT SCREW:

CFG GEN
STAN: KONTRAST
LCD: REVERSE
LCD: JEZYK:
DEACT PREHEAT:
HEAT TANK:
HEAT SCREW:

CFG GEN
STAN: KONTRAST
LCD: REVERSE
LCD: JEZYK:
DEACT PREHEAT:
HEAT TANK:
HEAT SCREUW:

CFG GEN
STAN: KONTRAST
LCD: REVERSE
LCD: JEZYK:
DEACT PREHEAT:
HEAT TANK:
HEAT SCREW:

CFG GEN
STAN: KONTRAST
LCD: REVERSE
LCD: JEZYK:
DEACT PREHEAT:
HEAT TANK:
HEAT SCREW:

POMATI Group S.r.l.

Strona 27/56-4



—omate=° CUBE

4.3.2 Zegar MENU
CFG GEN STAN

CLOCK

HASLO INFO
SOFTUW -

CZAS MENU

Menu czasu: DATE/TIME

jest to podmenu programu zegara. Z tego miejsca mozna uzyskac
jestiop Prog gara. = fego miel Y WEEK PROGRAM
dostep do parametru DATE/TIME i daty,

CZAS MENU

DATE
Oraz zmieni¢ date i godzine WEEK DAY

H/ZMINUTES:

CZAS MENU

Menu czasu:

jest to podmenu programu czasowego. Z tego miejsca mozna uzyskaé PROGR -
dostep do PROGRAMU TYGODNIOWEGO i ustawi¢ wigczanie i

wylgczanie grzaiki.

PROGR.
Ustawienie ,,OFF”: program jest wytgczony, a grzanie QUALIF:
dziata 24 godziny na dobe, 7 dni w tygodniu (maszyna zawsze wigczona).

PROGR .
Ustawienie ,ON”: program jest wigczony, a wigczanie i wytgczanie RQUALIF:
grzania jest regulowane zgodnie z naszymi potrzebami i Mo
optymalizacjg efektywnosci energetycznej. Od lewej do prawej, &E
pierwsza kolumna pokazuje dni tygodnia; ustawi¢ czas wytgczenia w TH:

drugiej kolumnie; ustawi¢ czas wtgczenia w trzeciej kolumnie.

ZALECA SIE USTAWIENIE PONOWNEGO URUCHOMIENIA OGRZEWANIA NA CO NAJMNIEJ 3 GODZINY
PRZED PONOWNYM UZYCIEM.
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Rozdziat 4

4.3.3 Hasto MENU

1>CFG GEN STAN
2 CLOCK

ERPASSWORD

4 3INFO SOFTW.

4.3.4 Informacje o oprogramowaniu MENU
CFG GEN STAN
CLOCK
PASSWORD

INFO SOFTUW.

WERSJA SOFTUW

Wersja SW: NAZU

Wyswietlanie waznych danych dotyczacych wersji oprogramowania DATA
zainstalowanego na urzgdzeniu.
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5.1 Czyszczenie maszyny

5.1.1 Czyszczenie maszyny z ciemnej / mlecznej / gorzkiej czekolady

A UPEWNIC SIE, ZE URZADZENIE JEST NADAL GORACE.

W

Po wykonaniu czynnosci opisanych w paragrafie "Opréznianie maszyny w celu wymiany czekolady" nalezy wyczysci¢
zbiornik produktu, demontujgc mieszadto (A) i obracajac je w kierunku zgodnym z ruchem wskazoéwek zegara.

Za pomocg miekkiej szmatki wyczys¢ wewnetrzng czesc¢ zbiornika i doktadnie wyptucz mieszadio.

{ '_A DOKLADNIE MYC WYLACZNIE GORACA WODA. TEMPERATURA WODY NIE MOZE PRZEKRACZAC 60°C.

f '_A NIE UZYWAJ ZADNYCH DETERGENTOW, PONIEWAZ ICH POZOSTALOSCI MOGA ZANIECZYSCIC
WYBRANE CZESCI URZADZENIA.

5.1.2 Czyszczenie maszyny do przejscia z czekolady ciemnej / mlecznej na biatg / zakonczenie sezonu

(maszyna nablatowa)

A UPEWNU SIE, ZE URZADZENIE JEST ODLACZONE OD
ZASILANIA, ALE NADAL GORACE.

Wytacz urzgdzenie za pomoca gtéwnego wytgcznika "0-1", wyciagnij wtyczke z gniazda.
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Zdja¢ blat roboczy (A).
Aby wyczysci¢ zbiornik, nalezy zdemontowaé mieszadto (B), obracajac je w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara. Uzyj miekkiej szmatki (C) do wyczyszczenia wnetrza zbiornika i doktadnie wyczy$¢ mieszadio.

{! NIE UZYWAJ ZADNYCH DETERGENTOW, PONIEWAZ ICH POZOSTALOSCI MOGA ZANIECZYSCIC
WYBRANE CZESCI URZADZENIA.

{' PO WYCZYSZCZENIU | WYSUSZENIU URZADZENIA, ZALECA SIE POZOSTAWIENIE GO NA 12
@ z

GODZIN W TEMPERATURZE 50°C, PRZY ZDEMONTOWANEJ SRUBIE ARCHIMEDESA, ABY
UMOZLIWIC ODPAROWANIE POZOSTALEJ WILGOCI.

PODCZAS CZYSZCZENIA SUROWO ZABRANIA SIE UZYWANIA SRUBOKRETOW LUB OSTRYCH
NARZEDZI, ABY UNIKNAC UTRATY GWARANCJI.

O, =G

Odkreci¢ rure (D). Odkreci¢ gérng obudowe urzadzenia za pomoca klucza (E).

Podnies¢ gérng  obudowe  (F),
zwracajgc  szczegodlng uwage
na wytgcznik krancowy. Rozigczyé go
na ztgczce (G).

Teraz mozna zdja¢ gorng obudowe i potozy¢ jg na blacie.
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@ 0
@’

Odkreci¢ sruby mocujgce (H), podnies¢ pokrywe sruby archimedesa (I). Uzyj jednej ze srub mocujacych pokrywe (L),

Z"\A UZYWAC WYLACZNIE

GORACEJ WODY.
TEMPERATURA WODY

NIE MOZE
@ PRZEKRACZAC 60°C.

Przykreci¢ ja na gorze sruby Archimedesa (M) i wyciagnac¢ (N).

Ponownie zmontuj urzadzenie, postepujac zgodnie z instrukcjami montazu w odwrotnej kolejnosci.

{!A PODCZAS PROCEDURY PONOWNEGO MONTAZU NALEZY
ZWROCIC UWAGE, ABY USZCZELKA (0O) BYLA W DOBRYM

STANIE | PRAWIDLOWO UMIESZCZONA W SWOIM GNIEZDZIE
PODCZAS PONOWNEGO MONTAZU POKRYWY SRUBY

ARCHIMEDESA.

© POMATI Group S.r.l.
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5.1.3 Czyszczenie maszyny do przejscia z czekolady ciemnej / mlecznej na biatg / zakoAczenie sezonu
(maszyna pod blatem)

Aby prawidtowo wykona¢ mycie, nalezy postepowac w nastepujacy sposoéb:

wytaczy¢ urzadzenie za pomocg wytgcznika gtéwnego "0-1",
wyciggna¢ wtyczke z gniazda.

UPEWNUJ SIE, ZE URZADZENIE JEST
ODLACZONE OD ZASILANIA,
ALE NADAL GORACE.

Zdejmij blat roboczy (A), odkre¢ rure (B), wyjmij urzadzenie z szafki i umies¢ je na blacie.

Aby wyczyscic zbiornik, nalezy
zdemontowa¢ mieszadito (C), obracajac je
w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara. Uzyj miekkiej szmatki (D) do
wyczyszczenia wnetrza  zbiornika i
doktadnie wyczy$¢ mieszadto.

NIE UZYWAJ ZADNYCH DETERGENTOW, PONIEWAZ ICH POZOSTALOSCI MOGA ZANIECZYSCIC
WYBRANE CZESCI URZADZENIA.

PO WYCZYSZCZENIU | WYSUSZENIU URZADZENIA, ZALECA SIE POZOSTAWIENIE GO NA 12
GODZIN W TEMPERATURZE 50°C, PRZY ZDEMONTOWANEJ SRUBIE ARCHIMEDESA, ABY
UMOZLIWIC ODPAROWANIE POZOSTALEJ WILGOCI.

PODCZAS CZYSZCZENIA SUROWO ZABRANIA SIE UZYWANIA SRUBOKRETOW LUB OSTRYCH
NARZEDZI, ABY UNIKNAC UTRATY GWARANCJI.
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Odkreci¢ gorng obudowe urzadzenia za pomoca klucza (E).Podnies¢ gorng obudowe (F), zwracajgc szczegoding
uwage na wytgcznik krancowy. Roztgczy¢ go na ztgczce (G).

@ 0
@’

Odkrecic¢ sruby mocujgce (H), podnies¢ pokrywe sruby archimedesa (1). Uzyj jednej ze $srub mocujacych pokrywe (L),

Z'_\A DOKLADNIE MYG

WYLACZNIE GORACA
WODA. TEMPERATURA

WODY NIE MOZE
@ PRZEKRACZAC 60°C.

Przykreci¢ ja na gorze sruby Archimedesa (M) i wyciggnac¢ (N).

Ponownie zmontuj urzadzenie, postepujac zgodnie z instrukcjami montazu w odwrotnej kolejnosci.

Z'.\ PODCZAS PROCEDURY PONOWNEGO MONTAZU NALEZY
ZWROCIC UWAGE, ABY USZCZELKA (O) BYLA W DOBRYM
STANIE | PRAWIDLOWO UMIESZCZONA W SWOIM GNIEZDZIE
PODCZAS PONOWNEGO MONTAZU POKRYWY SRUBY %
0O

ARCHIMEDESA.
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5.2 Konserwacja

5.2.1 Konserwacja maszyny

W celu przeprowadzenia prawidtowej konserwacji konieczne jest wyjecie urzadzenia z szafki i umieszczenie go na blacie.

Nalezy postepowac w nastepujacy sposob:

Whytacz urzadzenie za pomocg gtéwnego wytgcznika "0-1",
wycigagnij wtyczke z gniazda.

PRZED WYKONANIEM TEJ OPERACJI UPEWNIJ
SIE, ZE URZADZENIE JEST ODLACZONE OD
ZASILANIA, ALE NADAL GORACE.

B

Zdejmij blat roboczy (A), odkreé rure (B), wyjmij urzadzenie z szafki i umies¢ je na blacie.

5.2.2 Wpymiana bezpiecznikéw

Jesli urzadzenie nie wtgcza sie, nalezy sprawdzi¢ bezpieczniki umieszczone pod ztagczem zasilania; jesli sg
uszkodzone, nalezy je wymieni¢ na bezpiecznik o tej samej wartosci znamionowej.

Wytaczy¢ urzadzenie za pomocg odpowiedniego wytacznika; wyciggnaé wtyczke ze ztacza i odkreci¢ oprawke
bezpiecznika za pomoca matego ptaskiego srubokreta . Wymieni¢ na bezpiecznik o takich samych parametrach.

© POMATI Group S.r.l.
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5.2.3 Napinanie paska

Pas napedowy znajduje sie w dolnej czesci maszyny. Nalezy sprawdzi¢ jego prawidtowe naprezenie i stan zuzycia.

I
@G

Sprawdz naprezenie paska (A) i w razie potrzeby delikatnie odkre¢ Srube
mocujacg (B) napinacza, a nastepnie przesuwajgc (C). doprowadz pasek do
odpowiedniego naprezenia i dokre¢ srube mocujgca.

© POMATI Group S.r.l.
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Rozdziat 6 2

6.1 Ostrzezenia

Wiekszos¢ anomalii i probleméw, ktére pojawiajg sie podczas pracy maszyny, jest natychmiast sygnalizowana przez
maszyne automatycznie: - ostrzezenia i sygnaty sg jedynie komunikatami przekazywanymi operatorowi przez maszyne
podczas jej pracy; alarmy powodujg zatrzymanie maszyny z komunikatem ostrzegawczym o zatrzymaniu awaryjnym,
ktére nastgpito za posrednictwem panelu operatora.

Aby ponownie uruchomi¢ maszyne, nalezy najpierw usung¢ przyczyne, ktéra wywotata awarie.

Operator wyszukuje nieprawidtowosci w dziataniu, a jesli potrafi, to usuwa réwniez przyczyny, aby przywrdci¢ prawidtowe
dziatanie maszyny.
Elektryk / mechanik konserwujgcy: interweniuje pozniej, gdy operator nie moze zidentyfikowac przyczyny problemu

lub gdy przywrécenie prawidtowej pracy maszyny pocigga za sobg wykonanie bardzo ztozonych operacii.
Ponizej znajdziesz typy alarmoéw, ktére mogg by¢ wyswietlane:

a) tabele ostrzezen i alarmow: petna lista wszystkich ostrzezen i alarmoéw z mozliwymi przyczynami i rozwigzaniami do
rozwigzywania problemow.
b) Lista anomalii operacyjnych: lista zgtaszanych anomalii (na podstawie doswiadczen serwisowych). Dla kazdej

anomalii podane sg prawdopodobne przyczyny i sposoby rozwigzywania probleméw.

6.1.1 Komunikaty ostrzegawcze alarméw

Komunikat ostrzegawczy ,WAIT PREHEATING!”:
Powiadamia operatora, ze trwa 2-godzinne wstepne

podgrzewanie, ktére uruchamia sie automatycznie przy WAIT PREHEATING!
kazdym ponownym uruchomieniu maszyny.

Alarm ,KO WORK AREA
Sygnat alarmowy, ktéry powiadamia operatora, ze mikroprzetgcznik

na zawiasie pokrywy nie styka. nalezy sprawdzi¢ wiasciwe KO WORK AREA
ustawienie pokrywy.

Alarm "HEAT ENGINE":
Sygnat alarmowy. Przekaznik termiczny silnika uruchamia sie, gdy silnik
jest obcigzony, aby unikngé powazniejszych uszkodzen. Aby zresetowaé

urzadzenie, nalezy wytaczyC je za pomocg gtdéwnego wytacznika i HEAT ENGINE
odczekac co najmniej 30 sekund przed ponownym uruchomieniem.

Strona 37/56- 6
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Alarm "Heat Engine Screw MAXT":
Sygnat alarmowy informujacy operatora o wykryciu przez sonde

pompy temperatury przekraczajgcej maksymalng dopuszczalng do

ustawienia na termoregulatorze. Zalecane jest skontaktowanie sie
z producentem lub autoryzowanym sprzedawca.

MAXOC SCREW PROBE

Z'\A W OBECNOSCI TEMPERATUR ZEWNETRZNYCH POWYZEJ 50°C
NIEKTORE ANOMALIE EKSPLOATACYJNE MOGA POJAWIC SIE JAKO
,»Heat Engine Screw MAXT”

Alarm "Heat Engine Tank MAXT":

Sygnat alarmowy, ktéry powiadamia operatora, ze sonda zbiornika
wykryta temperature przekraczajgcg maksymalng dopuszczalng,

ktéra mozna ustawié¢ na termoregulatorze. Zalecane jest skontaktowanie

sie z producentem lub autoryzowanym sprzedawca.

MAX °C TANK PROBE

A W OBECNOSCI TEMPERATUR ZEWNETRZNYCH POWYZEJ 50°C
NIEKTORE ANOMALIE EKSPLOATACYJNE MOGA POJAWIC SIE JAKO
»Heat Engine Tank MAXT”

Alarm "SINT TANK PROBE":
Alarm sygnalizujgcy prawdopodobng awarie sondy grzewczej umieszczonej
na zbiorniku lub nieprawidtowe podigczenie zasilania.

SINT TANK PROBE

Zaleca sie kontakt z producentem lub autoryzowanym sprzedawca.

Alarm "SINT SCREW PROBE™:

Alarm sygnalizujgcy prawdopodobng awarie sondy grzewczej

umieszczonej na Srubie archimedesa lub nieprawidtowe podtgczenie

SINT SCREW PROBE

zasilania.
Zalecane jest skontaktowanie sie z producentem lub autoryzowanym

sprzedawca.

!
A PODCZAS WYSWIETLANIA ALARMU OPERATOR MOZE WYSWIETLIC TYLKO STRONE

TEMPERATURY, PRZEZ NACISNIECIE PRZYCISKU.
SYMBOL OSTRZEGAWCZY MIGA NA SRODKU WYSWIETLACZA.
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6.1.2 Schematy blokowe

Urzadzenie moze sygnalizowac nieprawidtowosci w dziataniu.

Rozdziat 6 2

Anomalie te nie zawsze sg spowodowane usterkami mechanicznymi lub elektrycznymi;

moga by¢ spowodowane nieprawidtowo ustawionymi parametrami pracy lub uzyciem nieodpowiednich produktéw.

URZADZENIE NIE URUCHAMIA SIE

Wtyczka nie jest prawidtowo wioZzona NIE Wi6z wtyczke do gniazda
do gniazda
TAK
Upewnij sie, ze gniazdo zasilania NIE Sprawdzlub zle¢
na Scianie jest pod napieciem sprawdzenie gniazda
zasilania
"fAK
Sprawdz bezpieczniki wewnatrz NIE Wymiana
urzadzenia
TAK
Sprawdz poprawnos$¢ dziatania NIE Jesli wytacznik giéwny jest

gtdwnego wytacznika urzgdzenia

TAK

Pomoc techniczna !!!

uszkodzony, nalezy go wymienic

© POMATI Group S.r.l.

Strona 39/56-6



—ormate.=x CUBE

CHOCOLATE TECHNOLOGY

URZADZENIE NIE OSIAGA PRAWIDLOWEJ TEMPERATURY PODCZAS NAGRZEWANIA

© POMATI Group S.r.l.

Upewnij si, Ze temperatury na NIE Ustaw odpowiednig temperature
regulatorach termicznych sg na panelu sterujgcym

prawidtowo ustawione.

TAK
Sprawdz, czy uzytkownik nie pominat TAK Zresetuj dziatanie grzatki za
dziatania grzatki w parametrach. pomoca panelu sterowania
NIE

Pomoc techniczna !!
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Rozdziat 6 2

MIESZADLO NIE DZIALA PODCZAS PIERWSZEGO
URUCHOMIENIE

Blat roboczy zostat NIE Montaz blatu roboczego
zamontowany
TAK
- Wit6z prawidtowo bolec
Sprawdz, czy bolec _ NIE zabezpieczajacy blatu roboczego
zabezpieczajacy zostat prawidtowo doi iazd
umiejscowiony 0 Jego gniazaa.
TAK
Czas nagrzewania wstepnego zostat NIE Poczekaj na zakonczenie cyklu
osiggniety podgrzewania wstepnego
TAK
Ustawione temperatury nagrzewania NIE Poczekaj na osiagniecie temperatury
nie zostaty osiggniete
Czekolada wewnatrz urzadzenia - . -~
PR g s NIE Poczekaj, az czekolada sie rozpusci
TAK
] . ) o Wytacz urzadzenie i odczekaj
Zadziatat przekaznik termiczny silnika, NIE co najmniej 30 sekund przed

poniewaz silnik jest obcigzony

TAK

Pomoc techniczna !!

jego ponownym uruchomieniem.

© POMATI Group S.r.l.
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CHOCOLATE TECHNOLOGY
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MIESZADLO NIE DZIALA PO ZRESETOWANIU

Blat roboczy zostat NIE Montaz blatu roboczego
zmontowany
TAK
Wito6z prawidtowo bolec
Sprawdz, czy bolec zabezpieczaj NIE o
PRI, () BRNEE el e ol e 2 (2 zabezpieczajgcy blatu roboczego
zostat prawidtowo umiejscowiony do jego gniazda
TAK
Sprawdz, czy czekolada sie NIE Poczekaj, az sie roztopi
rozpuscita
TAK
Wytaczenie programu wstepnego
nagrzewania z panelu operatora
TAK
Sprawdz, czy zostata osiggnieta NIE Poczekaj, az sig roztopi
ustawiona temperatura nagrzewania.

TAK

Pomoc techniczna !!
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Rozdziat 6 2

Ta strona celowo pozostata pusta

© POMATI Group S.r.l.
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7.1 Czesci zamienne

Poz. Kod Opis llosé

1 019056 Rura (wylewka) nr. 1
2 002035 Uszczelka nr. 1
3 014045 Sruba Archimedesa nr. 1
4 002152 Pasek napedowy nr. 1
5 004142 Whytacznik kraricowy nr. 1
6 002047 Napinacz paska nr. 1
7 014007 Element teflonowy mieszadta nr. 1
8 020030 Blat roboczy (do korzystania z urzadzenia pod blatem) nr. 1
9 000035 Mieszadio nr. 1
10 020047 Blat roboczy (w przypadku korzystania z urzadzenia .1

nablatowego)
11 004180 Piyta sterujgca nr.
12 014012 Noézka tlumigca drgania nr.
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Rozdziat 7
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Poz. Kod Opis llosé

1 004019 Sonda nrrej. 2
2 004197 Wentylator nr. 1
3 004009 Wtyczka+gniazdo nr. 1
4 004093 Bezpiecznik nrrej. 2
5 012032 Korek spustowy nr. 1
6 009028 Tabliczka z numerem seryjnym nr. 1
7 009034 Etykieta bezpieczenstwa elektrycznego nr. 1
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Rozdziat 7

o

/

ATTENZIONE
WARNING .

E VIETATO ESEGUIRE LAVORI SU APPARECCHIATURE
ELETTRICHE E MECCANICHE SOTTO TENSIONE

ITIS FORBIDDEN TO DO WORK ON ELECTRICAL
AND MECHANICAL DEVICES UNDER TENSION

© POMATI Group S.r.l.
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Certyfikat gwarancji

© POMATI Group S.r.l.
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1=] GWARANCJA e sy

Adres

Miasto Wojewddztwo

Telefaks
Telefon

[ ILody [ IHoreca [ IWypieki
[ ]Inne
Data zakupu Nazwa, adres i pieczec sprzedawcy

LI LIS 210

Panstwa dane zostaty wprowadzone do naszej bazy w celu wysytania
materiatéw promocyjnych.

W ramach art. 13 prawa 675/96 w kazdym momencie moga Panstwo
zarzadzac¢ dostepu, modyfikacji lub usunigcia danych,

lub cofng¢ zgode na przetwarzanie piszac na adres

Pomati Group S.r.l.
Via Aldo Moro 14/16 - Z.1. Mirandolina - 26845 Codogno (LO)

NALEZY WYSLAC WYPELNIONE W CALOSCI W CIAGU 10 DNI OD DATY ZAKUPU

Przeznaczenie

FYGWARANCIA e

POKAZAC SERWISANTOWI
Adres nabywcy

od Miasto Wojewddztwo

Datazakupu | || | | || | [2/0]] || |

Klauzule gwarancyjne:

. Gwarancja maszyny obejmuije okres 24 miesiecy od daty zakupu.
. Za date zakupu przyjmuije sie te, ktdra widnieje na paragonie zakupu lub fakturze wystawionej przy dostawie maszyny przez sprzedawce.
. Gwarancja traci swa wazno$c¢ i przestaje obowigzywac¢ w przypadku, gdy cze$é B nie zostata wypetniona w cato$ci i odestana w ciggu 10 dni od daty zakupu (liczy sie data
stempla pocztowego).
. Przez gwarancje rozumie sig bez kosztowa wymiane lub naprawe czesci, ktdre posiadaty wady fabryczne.
. Wymiana czesci przeprowadzona przez sprzedawce moze zosta¢ uznana za bez kosztowa tylko w przypadku gdy wymienione cze$ci zostang odestane i uznane
za wadliwe. Koszty pracy serwisanta nie sg wliczane w gwarancjg.
. Wszelkie koszty transportu ponosi kupujacy.
. Gwarancja nie obejmuje czesci podatnych na zuzycie, uszkodzen spowodowanych zaniedbaniem, nieprawidtowym uzywaniem lub montazem i jakichkolwiek sytuacji
wyniktych z uzywania maszyny do celéw innych niz przeznaczone.
. Gwarancja traci swa waznosc¢ i przestaje obowigzywac¢ w przypadku, gdy w wszelkie zmiany i naprawy przeprowadza nieautoryzowany serwis.
. Gwarancja nie obejmuje wymiany urzadzenia i przedtuzenia gwarancji w przypadku interwencji z powodu btedu
. Zabrania si¢ modyfikowania tresci gwarancji, wystawiania innych gwarancji, pisemnych badz stownych bez pisemnego potwierdzenia ze strony Grupy Pomati
. Gwarancja nie pokrywa odszkodowania za uszkodzenia posrednie lub szczegdine, mienia lub ciata, wynikajace z uzywania badz zaprzestania uzywania maszyny i ktérejkolwiek

czesci.

Data
produkcji L 1] I/I | | I/I | ]

Numer
seryjn
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